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Hovedret kr. 298,00 pr couvert

Hovedret samt forret eller dessert kr. 328,00 pr. couvert

Hovedret samt forret og dessert kr. 398,00 pr. couvert
Enkelte retter med tilleeg

Born under 1 ér, der selv medbringer mad er uden beregning.

Der fratraekkes kr. 100,- fra couvertprisen pr barn under 10 ar, der skal
sidde med ved bordet

Vi tager forbehold for priseendringer og trykfejl i denne brochure

Festarrangement:
(minimum 15 betalende couverter)

1
=== Velg en 3 retters klassisk menu ud fra menukortet
~  Velkomstdrink. @], vand, isvand samt husets hvid- og redvin ad libitum til for- og
hovedret samt til desserten et glas dessertvin.

Kr. 625,00 pr. couvert

Tilleeg for selskab i Panoramastuen, Bellevuestuen & Balkonen kr. 50,- pr person
Onskes en anden menu ved allegener, vegetarer osv. er der et tilleeg pa kr. 100,- pr person
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Heldagsarrangement:
(minimum 15 betalende couverter)

: Velg en 3 retters klassisk menu ud fra menukortet S

s Velkomstdrink. @1, vand, isvand, husets hvidvin og redvin ad libitum under middagen. g&&’
samt til |

desserten et glas dessertvin, kafte/ the samt natmad

Kr. 725,00 pr. couvert
ved arrangementer med varighed fra kl. 12.00 til 20.00 eller fra kl. 18.00 til 02.00
serveres natmaden en halv time for arrangementets afslutning.
@1, vand og husets vin ad libitum efter middagen kan tilkebes mod et
tilleeg pa kr. 135,00 pr couvert

Tilleeg for selskab i Panoramastuen, Bellevuestuen & Balkonen kr. 50,- pr person
(@nskes en anden menu ved allegener, vegetarer osv. er der et tilleeg pa kr. 100,- pr person

SMALIL DANISH HOTELS
seroteretTE o7, Aa/a/w’h/lf{

www.pinenhus.dk - Pinen3 - 7870 Roslev - TIf. 97731899 - Mail: pin@pinenhus.dk



VIigEPIiSer «

Velkomstdrink: kir - mousserende eller rosé pr. stk kr. 48,00
Husets vine kr. 348,00 pr. flaske
Natmad kr. 118,00 pr. couvert
Kafte / the kr. 40,00 pr. couvert
Smékager kr. 25,00 pr. couvert

Medbragt bryllupskage kr. 15,- pr. couvert

— Kransekagetoppe kr. 45,00 pr. couvert
Cognac / liker / div. spiritus 2 cl. kr. 40,00 pr. stk.
Pilsner kr. 45,00 pr. stk.

Vand kr. 40,00 pr. stk.
Menuband trykt pa papir kr. 20,00 pr. stk.

Overtid pr. pabegyndt halve time incl. fortsaettelse af bar kr. 125,00 pr. person

Overnatning:
Dobbeltvaerelse med morgenbuffet kr. 1.250,-
Enkeltvaerelse med morgenbuftet kr. 1.050,-
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Bordplan, bordkort og evt. pynt skal veere hotellet i haende senest 1 uge for arrangementet.

Der kan rettes i antallet indtil 3 dage for arrangementet uden beregning.

Herefter opkreeves fuld couvertpris for atbud.

Ved specialarrangementer er der ingen reduktion i prisen ved atbud senere end 3 dage for start.
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Maden - vi gor opmerksom p4, at vi ikke yder nogen form for erstatning ved tandskader

L |

Pletter pa toj — kontakt den vagthavende tjener pa dagen, vi erstatter ikke tojet, men tilbyder Dem
selvfolgelig en rensning, hvis det er nodvendigt

Gaver - der indleveres ved Deres fest er pa eget ansvar
Garderobe - benyttelse af vores garderobe er pa eget ansvar
Parkering - benyttelse af vores parkeringsplads er pa eget ansvar
Stjernekastere — frabedes. Duge med brandhuller erstattes til kr. 600,00 pr. stk
Festfyrveerkeri- kun med skriftlig tilladelse fra politiet

Selskaber afregnes pa dagen eller efter forudgdende aftale.

Vi tager imod kontant og dankort.
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Forrettet

Klassiske forretter:
Klar suppe med boller samt hjemmebagt bred
Svampesuppe legeret med flode serveret med sprod bacon
Aspargessuppe samt hjemmebagt bred
Honsesalat pa frisk ananas
2 stk. tarteletter med hens i asparges
Rejecocktail pd sprode salater med asparges, kaviar og dressing
Hjemmegravad laks pa salat med sennepsdressing
Parmaskinke med melonsalat og hjemmelavet basilikumpesto
Peberrodsgravad laks med syltet agurk, ostecreme, hindbaer vinegrette og dild
Terrin af krondyr med tranebeer og nodder samt urtecreme og urter
Carpaccio af oksemorbrad serveret med urtepickles og spred bagt parmesanost

Roget andebryst med appelsinsalat, urtecreme, glaserede valngdder
-0-0-0-

Fisketallerken, med 3 varianter af dagens fisk, hertil urtecreme + kr. 40,-
Rodspeetteroulade farseret med laks pa spred salat + kr. 40,-
Lakse-/rodspetteterrin pd sprod salat med urtecreme + kr. 40,-

Laksetallerken med rort laksesalat, citrusmarineret laks og
peberroget laks med tomatcreme + kr. 40,00

Lakseroulade med ostecreme, citron, salat og urter + kr. 40,00

Tapastallerken med polse, fisk, terrin og skaldyr,
lavet efter arstiden, serveret med passende tilbehor + kr. 40,00

Hvidlegsstegte tigerrejer pa sprod salat,
hertil hvidlogsbrod samt urtecreme + kr. 40,00

7il alle forretter serveres hjemmebagt brod og smor
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Klassiske hovedretter:

Gammeldags fleeskesteg med redkal, surt, sedt, skysauce
samt hvide og brune kartofler

Kalvesteg stegt som vildt med waldorffsalat, tyttebeer, surt,
vildtflodesauce, arstidens garniture samt hvide og brune kartofler

Pestostegt kalvetyksteg serveret med sauce af vilde svampe *
Rosastegt krondyrkelle med rosmarin hertil druesauce *

Lammekolle fyldt med hvidleg og persille hertil agurkesalat
samt lammeskysauce *

Honning glaseret skinkeculotte med 2 slags dampet gront, aeblesauce og hvide
kartofler

Oksecuvette med sauce af vilde svampe, dagens kartoftel og arstidens gront
Fyldt unghanebryst med pimentsauce, dagens kartoftel og drstidens grent
Farseret perleheneroulade serveret med flodeestragonsauce

Rosastegt sodmaelkskalv serveret med svampesauce *
-0-0-0-

Timianmarineret kalvefilet, hertil sauce af citrontimian + kr. 40,00 *

Glaseret andebryst, med madagaskarpeber,
flamberet i calvados hertil sauce jus + kr. 30,00 *

Oksemearbrad med troffelsauce + kr. 80,00 *

* Serveres med drstidens garniture samt dagens kartoffel.
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Dessetter |

Klassiske desserter:

Floderand med frisk frugtsalat og flodeskum
Hasselneddekurv med 3 slags is, frisk frugt og hindbeer coulis
Hasselneddekurv med softice og flamberede brombeer
Hasselnoddekurv med softice og syltede figner flamberet i pernod

.e: . Hjemmelavet islagkage serveret med friske frugter
—_ Creme Brulee med marinerede beer og eeblesorbet
:..-a—,; Arstidens glas med hvid chokolade creme, syltede baer og crumble

o Mordejsterte med citron creme, braendt marengs, baer og vaniljeis

Zble/peere Tarte Tatin serveret med ablesorbet, vanilleis og calvadoscreme
Chokoladefondant med frisk frugt og sorbet
Tarn af pistacie- & vanilleparfait i lag med nougat, hertil frisk frugt og baercoulis

-0-0-0-

Noddekarameltaerte med chokolade ganache samt
triple chokoladeis og coulis + kr 20,00

Desserttallerken med Bailegsmousse, kraftig chokoladekage, { ‘f
karamelteerte, marinerede beer og solbeersorbet + kr. 40,00 P

Nougatcremekage toppet med hvid chokolade og marineret appelsin - + kr. 40,00 g~ =
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Natmad serveres senest kl. 01.30
Overtid kan tilkobes

Klar suppe med boller, hjemmebagt brod

Aspargessuppe samt hjemmebagt bred
Mulligatawny: indisk karrysuppe med ris og kylling samt hjemmebagt bred

m Ungarsk gullaschsuppe
:;:*_: Fransk legsuppe med ostebrad
To— Rode og ristede polser med brod og traditionelt tilbehor

Palegsbord med 3 slags paleg, lun leverpostej og brie
z%erveres med hj e%qur)lebaggt bred og Il?ugblzmﬁ

Croissant med 2 slags fyld efter kokkens valg samt salat
Frikadeller og kold kartoftelsalat og mix salat
Gronsagsterter med salat og dressing
Tortillas med kedfyld, hertil salat og dressing

Biksemad med rodbeder, rugbred og sauce Bearnaise

Gammeldags eeggekage med sprod bacon, tomat og purleg
serveres med sennep og groft rugbrod

-0-0-0-

Europisk oste- og polsebord med 3 slags polse, 3 slags ost
serveres med hjemmebagt brod og rugbred + kr. 40,00
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Frokostbuffet:

Sild med karrysalat
Fiskefilet med remoulade og citron
Zg med rejer og mayo
Roget svinemeorbrad med urtecreme
Dyrlaegens natmad
Serranoskinke
Roget fisk
Péleegsfad med 3 slags paleeg og italiensk salat

Lunt:

Leverpostej med bacon og champignon
Frikadeller med redkal
Medister med rodkal
Svinemeorbrad a la creme
Glaseret skinke
Flodestuvede kartofler
Tarteletter med hens i asparges

Stort salatbord med 2 slags dressinger og knas
Hjemmebagt brod med smor
Brie med druer og hjemmebagt knakbred
Brownies med beerpuré

Kr. 398,- pr person

(Bufteten har en varighed pa 3 timer)
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Velg selv 8 retter udfra nedenstaende forslag heraf 2 fra hver gruppe.
De kolde retter samt tilbehor og sedt anrettes pa buffet. De varme retter trancheres i lokalet.

VARME RETTER

KOLDE RETTER TILBEHOR

Pinenhus’ store salatbar
med 2 dressing varianter
X%

Flodebagte kartofler

%%

Varmroget laks med

. Sukkerglaseret
flodestuvet spinat

bayonneskinke
% %%

X%

Glaseret andebryst : ;
== (s}err?gggslflﬁgsgilrelg med appelsins au b Kartoﬂfelsalat;r freme fraiche
) %%
g =3 ‘ Ovnbagte kartofler i
o . krydderolie
s"-""" Rosastegt oksefilet
= Lakse- / fggr;p ag‘;teetgrrrm med med redvinssauce 3
E* ) A e Dagens pastasalat
- o telettor ' Rosastegt krondyr R
med hons i asparges med portvinssauce 3 slags ost med druer og
g w5 kneaekbrod
-+ : Lammekglle 7 £
- Roget dyiekolle & med rosmarinsauce @& Frisk frugtsalat med racreme ¥
med rodlog : | >
Chokoladetroffelkage

Gronsagsterter

med beerpuré
med

X%

acon

Kranska estenger
frisk rug og softice

‘?" ‘6‘?“;#’ s o

et . -1"‘1%' A it =
Som buffet eksklusw drlkkevarer kr. 478 00
Som festarrangement kr. 655,00
Som heldagsarrangement 755,00
(Buffeten har en varighed pa 3 timer)
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(Minimum 15 personer)

I tidsrummet kl. 15:00 - 03:00

Efter vielsen stér vi klar med bryllupsreception med:

Sma sandwich & snack
Kaffe/ the, ol, vand og husets vine ad libitum.

Herefter straekkes der ben og vi gor klar til bryllupsfesten:

Velkomstdrink
3 retters menu fra selskabskortet
Hertil serveres ol, vand og husets vine ad libitum
Efter middagen er der kaffe

Under dansen er der fri bar med ol, vand og husets vine ad libitum indtil
kL. 03:00

Natmad serveres senest kl. 02:00

Pris pr person kr. 1.125,00

Arrangementet tilbydes ogsa til andre arrangementer end bryllup
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Casa Sllva,

Chile

Noter af modne

i ferskner, banan og
| Vamtl)e afrundes af
! flot fylde med

. leeskende frisk syre
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‘, Riesling,
Alsace, Frankrig

* Frisk og rank med
. flot underliggende
" spdme.
Hertil rene noter af
lime, peere,
i grapefrugt og
mineralitet

Ecker- Eckhof
Griiner Veltliner

Wagram, Osterig

Vinen besidder
den kryderedde
smagsprofil og lange
sprode finish, man
kender fra de
klassiske vine lavet
pa Griner Veltliner

ECKER

s
7\l

Pinen 3

www.pinenhus.dk

Chardonnay Reserva |

fortraeffehge +Kkr. 100 DL ﬂaske

7870 Roslev

Casa Sllva,

| Cabernet Sauvignon
. Chile

Im(x)dekommende

. duft af modne sorte
! beer og kirsebeer.

¢ Kraft uld med fast

‘ tannin og fint

fadpraeg

7
TN T 7 g
BEES b STy A R

Sebastlam,
+ Zinfandel, California%

. Frugtfuld, fyldig o
. kraftfuld mZd e
i rlgehg sodmefyldte

' tanniner og noter

| af modne blommer,
| svesker, hvid peber,
® kanel og vanilje

r;EBASTVAw,

' Ripacco, Italien

| Corvinia, Corvinone,
Rondinella &
Carbernet Sauvignon

Fyldig, rig og kraftig
med runde tanniner
og noter af sodme-
fuld og moden frugt,
sod laﬁrlds og

krydderier
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Chateau Barrall du
Blanc, Frankrig

¢ 80% Merlot &
' 20% Cabernet Franc

. Kraftig, fed og
muskulgs med faste
kerne af flintet /4 tanniner og noter af
. mineralitet og frisk ¥ modne beer, ceder og
sure. A . leeser

Sauvignon Blanc,
. New Zealand

» Livlig og sprod med
i en fantastisk
frugtlighed og en

e

1, curn

] BARRAIL DU BLANC
| '
|
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g
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m " Pinot GI‘IS, Kershaw,
. Alsace, Frankrig + Syrah, Sydafrika
- Fyldig og ter med ~ Bygget pd fine
. flot mineralitet og « tanniner, der f
" noter af hvid frugt  remkalder harmoni,

4 friskhed med smag af fw
| sortskallet frugt, jod
| og malede hvide

| peberkorn

. (melon), rogede
: aromaer, og hvide
blomster

e

NOT GRIS

Amarone
Corvinia, Corvinone,
Rondinella &

Carbernet Sauvignon

Fru§t1g og saftig
runde tanniner
og noter af rode,

Sancerre
Sauvignon Blanc
Loire, Frankrig
Sauvignon noter der

fp er over
sken, hyldeblomst

renne sodmefulde beer.
un ertoner Ikke den saedvanlige
tyldige stil
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