“FroRostretter o

Bluetails pr stk. t. 95 -
AT $ RIS 1:30 - 1.6:00

- r Hotel Pinenhus
%in zézlgszs f;ugtzg og sm;; syrlig ’ &'{/4
ramble forfolRning pd solbar, traneber,
citron og lime med‘g gp in fra Njord Il\'\ PWS
Gin Fizz: Pinenhus stjerneskud med stegt rodspettefilet, rejer, salat, dressing |
in Fi |
Den Klassiske syrefriske Gin Fizz med fersken » -
0g a6l1{’z Ros o§ estyurj;t udg R fra sa[vzef § el Rz g44
Pariserbof pd ristet brod med rodbeder, log, Rapers, peberrod, pickels Nyd en drink inden middagen
Mojito Moment: ‘ '
En Rlassisk Mojito med et fantasifuldt twist samt aggeblomme (20 min.) i __',-""-E\“L gz
af hyldetiey 2 stk uspecificerede smorrebrod — Kr 178, -
Passion Attraction: - Velkomstdrin 1. 78,-
N fnéq b fortolking afen RIasoioR Co [ins ~ Grontsagstarte med salat, dressing og brod Kr. 158;- Re R, | K _
.’ ;”é‘)[[g gz?é?z L TZ%[ ]%1%011 Med Club sandwich med pommes frites og mayo Kr. 188~ Mousser.ena’e vin ¥
Croissant med honsesalat, bacon, syltede rodlog og salat (20 min.) Kr. 158,- Ky
T _ 3 slags sild: Hjemmelavet stegte sild- Christians so sild- Rryddersild, Kirr Royal
ﬂﬂ}:loc/itaz[s Dl Sté’ Kr. 95,- Rarrysalat og fedt Kr. 158,-
i |
AR, Moule frites med aioli og grillet brod Kr. 168 -

" sbjory:

Sprite & pld curacao ; bt
N 4 o Cocktails pr stk, |

122y Flower:

Lime, jordbersirup, ﬁy[c[eE[omstsaft 0g ' ﬁstronaut: ¥, |

danskvand o | TT’O 0S t tl[ 6 Ud‘ Rastoff Strawberry/Rhubarb e lemon

Mango Nojito: ; Velyg 1 forret og 1 hovedret Filur:

%%?%(ﬁndp e e e op Q{dstgﬁ( strawberry/ Rhubarb,

| Kr. 278,- pr person appelsin < lime
Kempe leske:
Forret : Hovedret: Rdstoff salty caramel, sprite T lime
% stk rugbrod m/eg &I rejer Stiertieskpd ol
Y% stk rugbrod m/ sild Pariserbof Rdstoff Pure Liquorice, sprite & lime

Kq()‘enﬁavnerstm}q: _ .

* Vegetariske retter er markeret %2@? ugl;meapp AR

med dette lille symbol



Dri

Sodavand:

Coca Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite,
Lemon, Dansk vand m/ u citris

|
Lille: Kl\i,-

evarer

-

Stor: Kr. 9,-
Kildevand: Kr. 4b',:r
Fadol:

Hancock pilsner, Hancock Black, Tubor,
Tuborg %ssic e 'g""-—.
Lille fadol: Kr. 50,-
Stor fadol: Kr. 65,-
Special fadol:

Jacobsen Yakima Ipa, 7gronen6ourg 1664
blanc, Grimbergen Double, Fur ol og
Viborg Bryghus

Lille fadol: Kr. 60,-
Stor fadol: Kr. 80,-

V' Alkoholfri Ol

Carlsberg Nordic: K454
Tuboryg Classic: Kr. 45,-
Kronenbourg 1664: Kr. 60,-
@rooégyn

Special effect lager: Kr. 60,-

Forretter

= Svampe boulion Kr118,-
stegte svampe- urter
Okse carpaccio Kr. 138,-
troffel vinagrette- balsamico
Roget laks Kr. 128,-

hytteost- parmasan chips- urtesalat

— %

Til alle forretter serveres der %
hjemmebagt brod og smor

Tondevin:

Gor et godt Rob
frit valg

Kr. 488,- pr flaske

Hovedretter

Pinenhus schnitzel Kr. 298,-
sRysauce - pommes saute - erter -
wienerdreny

Iberico gris Kr. 378,-
grov fritter- redvinssauce- rodder- Ral
Havets friskfanget fisk, Kr. 348,-

butterdej- lardo- blomRdlsstuvning- dagens
gl gt o

= @asotto
Dagens frisk stegte gront - cremet
urtesauce - chips

Kol

Steak

250y steak af filet med fedtkant Kr. 388,-

o TR
350g Ribeye steak, Kr. 418, -
200g oksemorbrad Kr. 438,-

Til alle steaks medfolger der en skdl salat

Veelg kartoffel:

Hjemmelavede grovfritter
Farmer fritter

Bagtkartoffel med Rryddersmor

Velg sauce:
Pebersauce
whiskeysauce
(Bearnaisesauce

Kiy' di7aaom =12 1500

(Desserter

Chokolde fondant Kr. 128,-
vanilje is- ber- coulis- sprodt

Friteret camembert Kr. 118,-
frugt Rompot- brod

Vanilje pannacotta Kr. 118,-

havtorn- vanijle is- urter

Kan vifriste med et glas dessertvin?

Kransko
Viognier Noble che Harvest

Rr 48,- pr glas

SpecialRaffe:

Café au Lait
Cappuccino
Espresso

Espresso Macchiato
Latte Macchiato

Irish coffee m/ 2cl whiskey Kr. 75,-
Irish coffee m/ 4cl whiskey Kr. 95,-

Kaffe- The K. 40,-
Stempel Raffe Kr. 45,-
Varm ChoRolade med flodeskum Kr. 50,-



