Drikkevarer

-
Sodavand:
Coca Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite,
Lemon, Dansk vand m/u citrus
i
Lille: lzg\ 55, -
Stor: Krrs5s,-
Hancock Sports Cola (flaske) K790, -
Kildevand: Kr. 40,-
A
Fadol:

Hancock pilsner, Hancock Black, Gron
Tubory, Tuborg Classic i

Lille fadol: Kr. 50,-
Stor fadol: Kr. 65,-
Special fadol:

Jacobsen Yakima IPA, Kronenbourg 1664

blanc, Grimbergen Double, Thy classic og
Porse guld

Lille fadol: Kr. 60,-

Stor fadol: Kr. 80,-
\ Alkoholfri OI:

Carlsberg Nordic: Kr. 45,-

Tuboryg Classic: KV 15+

Kronenbourg 1664 blanc: Kr. 60,-

1/2 [ Thy IPA Kr. 75,-

Forretter

Klassikeren som aldrig tager fejl

Kold roget laRs tranceres ved bordet, sauce
verte, urtesalat, dild dressing og @bleRompot

K126,

Variation af hons, luftig, spred og
cremet
Honse ballotine, honse glace, ristede

hasselnodder, sprode marinerede rodfrugts
crudite, ﬁanses‘zimf og friske urter
Kr. 126,-

Kom ind og fa en
-~ Dagens crem_g:ﬂﬂfa%m{zt:zecf sprodt og
N Efter .

Kr. 118,-

Til alle forretter serveres der
hjemmebagt brod og smor

Tondevin:

Gor et godt Rpb
frit valg

Kr. 488,- pr flaske

Hovedretter

En gammel kending

Schnitzel, sRysauce, pommes saute, @rter,
wienerdreng NI BIS, -

Showet er inkluderet

(Hvem kan ikke godt lide lidt show)
Peberbof af 250 g. oRsemorbrad flamberet
ved bordet, hjemmelavede grove fritter,
pebersauce samt dagens gront

(min. 2 personer) Pr. person Rr. 448, -

Cremet, spraodt, lekkert
Sprodstegt fisk pd bred, stuvning af

Rartofler, porrer, blandet gront, fedtegrever,
sprodt samt friske urter K7"388, -

Jamen det smager altid godt

Beouf stroganoff af oksemorbrad,
cremet Rartoffelmos, paprika sauce med

champignon.og bcon,
Kr. 328,-

- Bare fordi det er vegetarisk,

skal det jo ogsa smage af noget

(V.czriation"'a beder, senneps honning
vinegrette, brumet 'Rar'tﬁﬁf-mayo, nistede
valnodder, sprod urtesalat og sprode

grovfritter Kr. 338,-
Steak

250g steak af filet med fedikant K7 388,-

350g Ribeye steak, Kr. 418,-

200g oksemorbrad Kr. 438,-

Til alle stea/}; medfolger dagens friske

gront fra gronthandleren

Veelg kartoffel:

Hjemmelavede grovfritter
Farmer frgztter

Bagtkartoffel med Rryddersmor
Veelg sauce:

Pebersauce - whiskeysauce - Bearnaisesauce

Kl s 12.1:00

(Dessert

Flammer, is og marengs slar
aldrig fejl

Omelet surprise, appelsin,
brownie parfait, marengs fla
cointreau ved bordet

mberet 1
Kr. 138,-

Bladende, cremet men stadig frisk
Chokolade fondant, solber sorbet, ber
coulis og sprod tuille

Kr. 128,=

En af dem, man ikke ma ga glip af
Bagt @ble med Ranel mazarin, mazarin/
nougat.is og karamel tuille

) Kr. 116,-

Kan vi friste med et glas dessertvin ?
Kranskop
Viognier Noble Late Harvest
Rr. 48,- pr glas

. )

Ka,ﬁ(e‘. o

Specialkaffe: Kr 45,-
Caffé au Lait

Cappuccino

Espresso

Espresso Macchiato

Latte Macchiato

Irish coffee m/2cl whiskey Kr. 75,-
Irish coffee m/4cl whiskey Kr. 95,-
Kaffe/The Kr. 40,-
Stempel Raffe Kr. 45,-
Varm Chokolade Kr. 42,-



