Drikkevarer

-
Sodavand:
Coca Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite,
Lemon, Dansk vand m/u citrus
i

Lille: & 15,-
Stor: KIFSS,-
Hancock Sports Cola (flaske) K790, -
Kildevand: K. 40,-

 S—
Fadol: "

Hancock pilsner, Hancock Black, Gron
Tuboryg, Tuborg Classic g

Lille fadol: Kr. 50,-
Stor fadol: Kr. 65,-
Special fadol:

Jacobsen Yakima IPA, Kronenbourg 1664

blanc, Grimbergen Double, Thy classic og
Porse guld

Lille fadol: Kr. 60,-
Stor fadol: Kr. 80,-
Alkoholfri OL:

Carlsberg Nordic: Kr. 45,-
Tubory Classic: Kr. 45,-
1/2 [ Thy IPA Kr. 75,-

Forretter

Nu er de her endelig
Danske asparges (syltede eller friske) med

urtemarinerede rejer, ramslogs mayo, sprode
brodcroutoner og sprod salat
Kr. 126,-

Man kan altid dremme sig til Italien

Carpaccio, tynde skiver gf oksemorbrad med
ristede pm];éemer, sprode parmesan chips,

svampe/troffel mayo, olivenolie, sylt,

fermenterede gulerodder og urte salat

K126, -

Sprad, crunchy og etarisk
“Friteret polenta med sprod glaskdl-dagens,

gront og s@sonens urter

Kr. 128

Til alle forretter serveres der
hjemmebagt brod og smer

Veelg 2 eller 3 retter fra
aften a la carte Rortet

(dog ikke steak)

2 retter Kr. 398,- pr person
3 retter Ry. 498,- pr person

3 retter fra aften a la carte Rortet

(dog ikke steak)
Vinbar til Rl. 21.00
Kaffe < sodt

Kr. 858,- pr person

Hovedretter

En gammel kending

Schnitzel, skysauce, pommes saute, @rter,
wienerdrenyg Kr. 298, -

Spareribs nar det ikke kan blive
bedre

Glaseret short-rib af gris, cremet whiskey
sauce, crispy RroRetter, sprod og cremet
Rdlsalat samt sesonens gront

Kr.298,-

Nu er det da sommer
SR med cremet persille sauce,

Helstegt flad]
hvide garto et, sprode grontsager.og citron
751’. 208, -

Det smager jo altid godt
Stort [uksus Pinenhus Stjerneskud med 2
smorstegte rodspette filetter, friske eller
(tede asparges, handpillede rejer,
yemmeroget peberlaks, salat og dressing

. 295

Det er nu, nar de fine

grontsager er her, man skal
Passatosserveret 1 en cremet sauce - detbila..

.
sesonens spedegrontsagerog sprodt

Stea K Kr. 298,-

250g steak af filet med fedikant K7 388,-

350g Ribeye steak, Kr. 418,-

200g oksemorbrad Kr. 438,-

Til alle stea?s medfolger dagens friske

gront fra gronthandleren

Veelg kartoffel:

Farmer fritter

Bagt Rartoffel med Rryddersmor

Veelg sauce:
Pebersauce - whiskeysauce - Bearnaisesauce

Kl e so-12.1--:00

(Dessert

Det er jo en ren vinder
Sesonens trifli - frisk frugt og ber
Rompot, hvid choRolade creme, sprod
marcipan crumble, cremet vaniljeis samt
sesonens ber

Kr. 126,-

Smagen af god dansk sommer
Hjemmelavet %o[c{s&ci[ med et strejf af
sesonen, dertil kammerjunkere, salt
karamel flager, friske ber samt vaniljeis

s Kr. 126,-

Noget nyt skader jo aldrig
Pistacie panna cotta med sprod vanilje
tuile, nodde crumble, friske ber og ber
puré

Kr. 128,-

Kan vi friste med et glas dessertvin ?
Luzon
Dulce
Sauvignon Blanc
Rr. 48,- pr glas

Specialkaffe:

Caffé au Lait
Cappuccino
Espresso

Espresso Macchiato
Latte Macchiato

Irish coffee m/2cl whiskey
Irish coffee m/4cl whiskey

Kaffe/The
Stempel Raffe

Kr. 75,-
Kr. 95,-

Kr. 40,-
Kr. 45,-

Varm Chokolade Kr. 42,-



