Drikkevarer

Forretter

~ Sprad, cremet og italiensk

b Aranchini, friteret risotto serveret med
Sodavand: smorstegte svampe, troffelmayo, serrano
Coca Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite, skinke modnet 10 mdneder og marinerede
Lemon, Dansk vand m/u citrus urter (skinke Ran fravelges for vegetarisk)
r Kr. 128,-
Lille: & 15,-
Kammusling serveret i eget hus
Stor: Kr.55,- Pandestegt Rammusling serveret i egen skal,
1 citrus-/hasselnoddecreme serveret med
Hancock Sports Cola (flaske) K790, - /{imc/iiiﬁermenteret gulerod, cruditer og
urtesalat
Kildevand: Kr. 40,- Kr. 128,-
; Kalveskank.ismiormos have
Fadol e Braiseret Ralveskank_ se [un med

Hancock pilsner, Hancock Black, Gron
Tuboryg, Tuborg Classic g

Lille fadol: Kr. 50,-
Stor fadol: Kr. 65,-
Special fadol:

Jacobsen Yakima IPA, Kronenbourg 1664

blanc, Grimbergen Double, Thy classic og
Porse guld

Lille fadol: Kr. 60,-
Stor fadol: Kr. 80,-
Alkoholfri OL:

Carlsberg Nordic: Kr. 45,-
Tubory Classic: Kr. 45,-
1/2 [ Thy IPA Kr. 75,-

salat marineret 1 mormor dressing,
sprode chips og Rartofler samt urtesalat
Kr. 128,-

Til alle forretter serveres der
hjemmebagt brod og smer

Veelg 2 eller 3 retter fra
aften a la carte Rortet

(dog ikke steak)

2 retter Kr. 398,- pr person
3 retter Kr. 498,- pr person

3 retter fra aften a la carte Rortet
(dog ikke steak)
Vinbar til R[. 21.00
Kaffe e sodt

Kr. 858,- pr person

Jriske @

Hovedretter

En gammel kending

Schnitzel, sRysauce, pommes saute, @rter,
wienerdreng Kr. 298, -

Sprad fisk med kartoffel duet

SKindstegt fisk serveret i cremet sauce med
nye Rartofler, rogede Rartofler og friterede
artofler; brunet smor med hasselnodder
samt dagens friske gront fra grontborsen
K7.298, -

Mort moader malt
AI-braiserede svineéceb‘er serveret med en

gu[eroc[sg&amﬂe[ ompot, sauce jus med
ler og saute af torvets gront
K906, -

Det smager jo altid godt

Stort [uksus Pinenhus S tjemes?uc[ med
smorsteqt rodspette filet, syltede asparges,
handpillede rejer, hjemmeroget pe6er[a/gs,
salat og dressing

Kr. 298,~

 Kartoffel-kartoffel-kartoffel

Variation af Rartoffel, nye Rartofler, rogede
Rartofler, fuiterede Rartofler serveret ien=ws

cremet sauce devtifdagenssfuiskegront fra
grent borsen

K. 298, -

Steak

250g steak af filet med fedtkant  Kr. 388,-

350g Ribeye steak, Kr. 418, -

200g oksemorbrad Kr. 438,-

Til alle stea? medfolger dagens friske

gront fra gronthandleren

Veelg kartoffel:

Farmer fritter

Bagt Rartoffel med Rryddersmor

Veelg sauce:

Pebersauce - whiskeysauce - Bearnaisesauce

Kl soi42.1--:00

(Dessert

Symfoni i lilla
Solber panna cotta, sukRermarinerede
solber, solber parfait, vabena sne og
sprodt

Kr. 128,

Blommeballade i maderia
g/aria/tgm af 6[[omnczier." Wil 2
agte/Rarameliserede, i maderia og friske
6lf)qmmer dertil sprodt 0g cﬁo&o[ageisj

Kre 1258

Ost pa dybt vand (i friturer))
Camembert frit serveret med grillet brod,
solber, honningristede valnodder T%g %g

; > 128,

Kan vi friste med et glas dessertvin ?

Luzon
Dulce
Sauvignon Blanc
Rr. 48,- pr glas

i

g TH—
Specialkaffe: 7(;2'5, - /%
Caffé au Lait
Cappuccino
Espresso
Espresso Macchiato
Latte Macchiato
Irish coffee m/2cl whiskey Kr. 75,-
Irish coffee m/4cl whiskey Kr. 95,-
Kaffe/The Kr. 40,-
Stempel Raffe Kr. 45,-
Varm Chokolade Kr. 42,-



