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Sodavand:

Coca Cola, Cola Zero, Fanta, Sprite,
Lemon, Dansk vand m/u citrus

r
Lille: |g\(_r\ 45, -

evarer

-

Stor: K7¥55,-
Hancock Sports Cola (flaske) Krj"'b'O,—
Kildevand 0,50 [ Kr. 45,-
Kildevand 0,75 [ K755, -

—
Fadol:

Hancock pilsner, Hancock Black, Gron
‘Tuliorg,'é ubory Classic KookiG

Lille fadol: Kr. 50,-
Stor fadol: KRG
Special fadol:

Jacobsen Yakima IPA, Kronenbourg 1664

blanc, Grimbergen Double, Thy classic og
Porse guld

Lille fadol: Kr. 60,-
Stor fadol: Kr. 80,-
Alkoholfri OL:

Carlsberg Nordic: Kr. 45,-
Tuboryg Classic: Kr. 45,-
1/2 [ Thy IPA KR 7ok

Forretter

Marmor fisk, frisk og sprad

Mosaik af rimmet Ruller serveret med frisk,
citrus pure, sylt, rugbrodschips og urtesalat

Kr. 158, -

Cremet and i frisk rede
Sprod Rugle fyldt med anderilette,

tytteberkompot og marineret urtesalat
Kr. 158,-

“ Variation af flotte beder

Bede carpaccio serveret med ristede
hasselnodder, syltet rodbede, urtemayo,

urtesalat og porre stov_
K7, 158 -

_-'-l-'-_u

Til alle forretter serveres der %

hjemmebagt brod og smor

Veelg 2 eller 3 retter fra
aften a la carte Rortet

(dog ikke steak)

2 retter Rr. 398,- pr person
3 retter Rr. 498,- pr person

3 retter fra aften a la carte Rortet
(dog ikke steak)
Vinbar til R[. 21.00
Kaffe & sodt

Kr. 858,- pr person

Hovedretter

En gammel kending

Schnitzel, pommes saute, sKysauce, @rter,
wienerdreny Kr. 298, -

Vildsvin i kdlmarken

NakRekam af vildsvin serveret med
portvinsglace fyldt med ristede
hasselnodder, tytteber og urter.

Dertil en variation %zf Rdl og sesonens
gront, syltede traneber og urtebagte

petitRartofler
Kr. 296,-

Det smager jo altid godt

Stort [uRsus Pinenhus S tjemeséuc[ med
smorstegt rodspette filei, syltede asparges,
rejer, hjemmeroget peber ag, salat

og dressing .
7. 298,-

= Grontsagspasta i en laekker cremet

sauce

Grontsagspasta serveret i cremet piment
espelet sauce og sesonens friske éjzrtqﬂer 0g
grontsager

"-.__. KT’. 2?(?)_

.""-_.- o T

Til alle hovedretter medfolger dagens
friske gront fra gronthandleren

Steak

250g steak af filet med fedtkgnt  Kr. 388,-

350g Ribeye steak, Kr. 418,-
200g oksemorbrad Kr. 438,-
Til alle steaks medfolger dagens friske
gront fra gronthandleren
Veelg Rartoffel:

Farmer fritter

Bagt Rartoffel med Rryddersmor

Veelg sauce:
Pebersauce - whiskeysauce - Bearnaisesauce

Kifm Aseid 2.1.:00

(Dessert

Lokal ost i verdensklasse
Variation af Thise oste serveret med
@blekompot, benedigt Kloster, roget

vesterhavsost , fyrtarn modnet min 12

mdneder, bldRornblomst og hjemmebagt
o &

Kr. 148,

Lun chokolade og kold appelsin
Cremet choRolade fondant serveret med

frisk appelsinkompot, sprod tuile,

appelsinsorbet o stalliseret hvid
dgpelsinsortet of key
Kr. 148,-

Pa tur i &@blehaven
Lun ceb'[e}a e serveret med syltede @bler,
sprod noddekrokant, cremet lemon curd og
uftig vaniljeis
Kr. 148, -

Kan vi friste med et glas dessertvin ?

Luzon
Dulce
Sauvignon Blanc

- - Rr. 48,- pr glas

T
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Specialkaffe: Kr 45,- V%
Caffé au Lait "
Cappuccino
Espresso
Espresso Macchiato
Latte Macchiato
Irish coffee m/2cl whiskey Kr. 75,-
Irish coffee m/4cl whiskey Kr. 95,-
Kaﬁ/ Tﬁe KT’. 45, Ve
Stempel Raffe Kr. 45,-
Varm Chokolade Kr. 42,-



