ist

Fredag og lprdage i juli stdr i fiskens tegn med alt godt fra havet.

Vi inviterer til en hyggelig aften med en leekker fiskebuffet
Kl. 18:00

Buffet (koldt)
Soya marineret tun serveret med ristede sesam, cremet sesammayo og fermenteret kimchi
Cremet laksesalat serveret | sprod skal med salt syltet citron
Varmrpget makrel serveret med frisk urtemarineret kartoffelsalat fyldt med sprode grontsager
Gronlandske rejer serveret med aioli og frisk grillet citroner
Hele taskekrabbekloer
Blandet salat fyldt med dagens lekre grontsager
Frisk og spred rikostsalat med syrlig hybenrose vinaigrette
Bord af blandet hjemmesyltet grontsager, creamer og sprodt

Buffet (varmt)
Skaldyrsstuvning serveret i sprod tarteletter fyldt med persille og rodfrugt
Meunierestegt lange toppet med frisk urtesalat
Lardo bagt kulmule
Ris pilau med bleeksprutter og muslinger
Urtebagt tigerrejer
Seesonens friske ovnbagte grontsager vendt | honning og lime glace
Urtebagte petit kartofler

Pris pr person kv. 398,-
Skal reserveres senest 3 dage for

~ Menuen kan lkke oendres Desveerie tllbyder vi ikke allergen- og dietbegraensninger
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